Unser Speisenplan entspricht dem ,,DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder”. Er wurde von der Deutschen Gesellschaft

fiir Ernahrung e. V. (DGE) zertifiziert und mit diesem Logo @ ausgezeichnet

KW 44 Mittagsmenii Dessert INFOS
Montag .
01.11.21 Feilertag
Westfalische N _—
: Kartoffelgemiisesuppe aturjoghurt
%Izegitza? (Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebel, Kase) mit Zimt und
T (9), dazu Geflugelwirstchen Zucker (g)
Mittwoch Hackballchen (a,1,c,7) in einer
03.11.21 mediterranen Tomatensol3e, dazu Bananen
Kartoffelstampf und Apfelmus
Donnerstag Huhnerfrikassee (Brustfilet), mitG\;)atltne“rlsep;((a)lég( )
04.11.21 dazu Vollkornreis und .
Buttererbsen
Dorschfilet (d) in Gemuse Panade
Freitag (Sellerie, Méhren) mit _ .
05.11 91 MeerrettichsahnesoRe (g), dazu Milchreis (g)

Kartoffeln und Gurkentaler

Zusatzstoffe
1-mit Farbstoff,
2 —mit
Konservierungs-
stoffen
3- mit
Antioxidations-
mittel
7- Senf
I7-gewachst
8-mit Phosphat
27-unter
Schutz -
atmosphare
verpackt

Bei Fragen
melden Sie

sich bitte
beim

Kichenteam

Allergene:
a-Gluten

c-Eier
d-Fisch
f-Soja
g-Milch
i-Sellerie
al-Weizen
a2-Roggen
a3-Gerste
a4-Hafer

Sonderkosten liefern wir nach Absprache. Muslime erhalten Gefliigel- oder Rindfleisch




