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KW 6

Mittagsmenu

Vegetarisch

Dessert

Montag
05.02.24

Bunte Vollkornnudeln
mit einer Kasesahnesolie,
dazu Gurkentaler a.1g

Bunte Vollkornnudeln
mit einer Kasesahnesolie,
dazu Gurkentaler a.1g

Bananen, Apfel

und Mandarinen
17

Dienstag
06.02.24

Huhnerfrikassee

dazu Apfelmus und Reis
a.lc.g.

Gemtusefrikadellen in
Krautersof3e, dazu Erbsen
und Mohren und Reis aic.g.

Schokopudding
g

Mittwoch
07.02.24

Kartoffelsuppe mit
Mohren, Porree, Sellerie
Bohnen und
Geflugelwirstchen a1

Kartoffelsuppe mit
Mohren, Porree, Sellerie
und Laugengeback ai.

Bananen, Apfel

und Mandarinen
17

Donnerstag
08.02.24

Eieromelette mit Spinat,
dazu Rahmkartoffeln ¢, g

Eieromelette mit Spinat,

dazu Rahmkartoffeln
c.g

Naturjoghurt mit

Zimt und Zucker
g

Freitag
09.02.24

Seelachsfilet in Kross
Panade, dazu
Schnittlauchsol3e,
Bouillonkartoffeln und
Chinakohl in Jogurt
Dressing a.daig

Eierragout c in
SchnittlauchsolRe, dazu
Bouillonkartoffeln und

Chinakohl in

Joghurtdressing g

Kirschquark
9

Zusatzstoffe
1-mit Farbstoff,
2 —mit
Konservierungs-
stoffen
3- mit
Antioxidations-
mittel
7- Senf
I7-gewachst
8-mit Phosphat
27-unter
Schutzatmosphéare
verpackt

Allergene:
a-Gluten
c-Eier
d-Fisch
f-Soja
g-Milch
i-Sellerie
al-Weizen
a2-Roggen
a3-Gerste
a4-Haferh-
Schalenfrichte
h.a Mandeln
h.b Haselnlsse
h.c Walnlisse
h.d Cashewnlisse
h.e Pecanniisse
h.f Parantisse
h.g Pistazien
h.h
Macadamianulisse
h.i Queensland
NUsse
i-Sellerie
j-Steinfrichte
j.a Aprikosen,
j-b Kirschen,
j Mirabellen,
j.d Nektarinen,
j.e Pfirsiche,
j.f Pflaumen

Sonderkosten liefern wir nach Absprache. Muslime erhalten Gefliugel -oder Rindfleisch

j.g Zwetschgen




