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Mittagsmenu

Vegetarisch

Dessert

Montag
25.03.24

Kurbiskartoffelsuppe
Hokkaidokdirbis, Mohren,
Kartoffeln und Krauter,
Orangensaft, dazu
Fleischklo3e a1.a2

Kurbiskartoffelsuppe
Hokkaidokirbis, Méhren,
Kartoffeln und Krauter,
Orangensaft, dazu
Vollkornbaguette a1

Bananen, Apfel

und Mandarinen
17

Dienstag
26.03.24

Vollkornnudeln a1. mit einer
feinen Gemusesole, dazu
Gurkensalat mit
Paprikawdrfel

Vollkornnudeln ai. mit
einer feinen Gemusesolle,
dazu Gurkensalat mit
Paprikawdurfel

GrieBpudding
g

Mittwoch
27.03.24

Lachsfilet a17, dazu
Kartoffelplree und
Rahmerbsen

Kartoffelplree, dazu
Rahmerbsen und Rihrei ¢

Bananen, Apfel

und Mandarinen
17

Donnerstag
28.03.24

Gebackener Leberkése in
RahmsofRe g, dazu Rotkohl
und Kartoffeln

Gemiusefrikadellen mit
Rotkohl und Kartoffeln

Orangenjoghurt
9

Zusatzstoffe
1-mit Farbstoff,
2 —mit
Konservierungs-
stoffen
3- mit
Antioxidations-
mittel
7- Senf
I7-gewachst
8-mit Phosphat
27-unter
Schutzatmosphéare
verpackt

Allergene:
a-Gluten
c-Eier
d-Fisch
f-Soja
g-Milch
i-Sellerie
al-Weizen
a2-Roggen
a3-Gerste
a4-Haferh-
Schalenfrichte
h.a Mandeln
h.b Haselnlsse
h.c Walnlisse
h.d Cashewnlisse
h.e Pecanniisse
h.f Parantisse
h.g Pistazien
h.h
Macadamianulisse
h.i Queensland
NUsse
i-Sellerie
j-Steinfrichte
j.a Aprikosen,
j-b Kirschen,

j Mirabellen,
j.d Nektarinen,
j.e Pfirsiche,

j.f Pflaumen

Sonderkosten liefern wir nach Absprache. Muslime erhalten Geflugel -oder Rindfleisch

j.g Zwetschgen




